
 

BIERE PRESSION 3 dl 5 dl 

Calanda Bräu 5.- 9.- 

Erdinger Weissbier 5.- 9.- 

Panache 4.5.- 8.- 

Bière Picon 6.- 10.- 

 

BIERES ARTISANALES La Chaux-

de-Fonds 3.3 dl 

La Ronde – Blonde – La Comète  7.5- 

La Blanche épeautre– La Comète 7.5.- 

L'Alpaca – Blanche au maté – La Meute 7.5.- 

La Gypaète – Ale blonde – La Meute 7.5.- 

La Ribs – Ambrée fumée – La Meute 7.5.- 

La Narvale – Indian Pale Ale – La Meute 7.5.- 

La Renard – Ambrée non filtrée – l’Avenir 5,5.- 

La Vega – Indian Pale Ale – l’Avenir 5.5.- 

Eichhof – Sans alcool – Suisse 5.5.- 

 

 
 

VIN BLANC 1 dl 7.5 dl 

Vin Blanc de Neuchâtel 

Caves de Chambleau 
Louis-Philippe Burgat 

Chasselas Bio 

Neuchâtel – CH 6.- 42.- 

Pouilly-Fumé Vieilles Vignes 

Domaine Régis Minet 
Sauvignon Blanc 

Pouilly-sur-Loire – FR 8.- 56.- 

Chardonnay Unplugged 

Hannes Reeh 

Chardonnay 

Burgenland – A 8.- 56.- 

Sainte fleur IGP 

Domaine de Triennes 

Viognier 
Provence-FR 8.- 56.- 

Enfant sauvage (vin doux et sucré) 

Caves de Chambleau 
Louis-Philippe Burgat 

Solaris 

Neuchâtel – CH 11.- 77.- 

Pinot gris  

Selon disponibilité, demander au 

staff   
 

 

VIN ROSE 1 dl 7.5 dl 

Rosé Triennes IGP 

Domaine de Triennes 
Cinsault, Syrah, Grenache, Merlot 

Provence – FR 

 6.- 42.- 

Œil de Perdrix de Neuchâtel 

Caves de Chambleau 

Louis-Philippe Burgat 
Pinot Noir Bio 

Neuchâtel – CH 7.- 49.- 

 

 

 

 

 

 

 

VIN ROUGE 1dl 75cl 

Amalaya Malbec 

Vino tinto de altura 

Valle Calchaqui 

Cafayate – AR 5.- 35.- 

Merlot Triennes 

Domaine de Triennes 
Merlot Bio 

Provence – FR 6.- 42.- 

Pinot Noir de Neuchâtel 

Caves de Chambleau 

Louis-Philippe Burgat 

Pinot Noir Bio 
Neuchâtel – CH 7.- 49.- 

Métissage « Cuvée Pénélope » 

Caves de Chambleau 

Louis-Philippe Burgat 

Gamaret et Garanoir Bio 
Neuchâtel – CH 8.- 56.- 

Solar dos Lobos Tinto 

Solar dos Lobos 
Trincadeira, Aragonez, Touriga 

Nacional, Alicante Bouschet, 

Syrah, Cabernet Sauvignon 

Alentejo – PRT  40.- 

Viña Sastre Roble 

Bodegas Hermanos Sastre 

Tempranillo 

Ribera del Duero – ESP  45.- 

Hess Select 

Family Owned 
Cabernet, Sauvignon 

Californie  – USA  56.- 

Ripasso Valpolicella 

Rubinelli Vajol 

Corvina, Rondinella, Molinara, 

Corvinone, Oseleta 
Vénétie – IT  60.- 

Pinot Noir barrique 2017 

Domaine de La Chaux-de-Fonds 
Donation Alfred Olympi 

Pinot Noir 

Auvernier – CH  63.- 

   

 

 

 

   

COCKTAILS   

Cocktail du mois 

Demander au staff   

Grappcherry 

Gin Tanqueray, liqueur de cerise, 
jus de pamplemousse, jus de citron 

vert, sirop d’orgeat 

 

      
   

13.- 

Rosemary Spritz 

Apérol infusé au romarin, Jus 

d’orange, liqueur de fleur de sureau, 
Prosecco 14.- 

Dia de los Muertos 

Vodka black, sucre de canne, citron 
vert, menthe fraiche, framboise 

fraiche 14.- 

Ginger Love 

Rhum brun, jus de pomme, citron 

vert, sirop de gingembre 13.- 

Negroni 

Gin Tanqueray, Martini rouge, 

Campari 14.- 

Rhum passion 

Rhum brun, liqueur Napoléon, 

Amaretto, sirop de passion, jus de 

citron, Angostura bitter 16.- 

The Italian stallion 

Bourbon, Amaretto, jus de citron 14.- 

Old fashioned 

Bourbon, sirop de sucre, Angostura 

bitter 13.- 

Margarita 

Tequila Espolon, Cointreau, jus de 

citron vert 12.- 

Moscow mule (vodka)/ London 

mule (gin) / Scotland mule 

(whisky) / Kentucky 

(bourbon)/Swiss (absinthe) 

Ginger Beer, citron vert, concombre 14.- 

Lemon pie 

Vodka, Frangelico,  jus de citron, 

Limoncello, sirop de vanille 14.- 

Aztequila 

Tequila, sirop d’agave, sirop de 

kiwi, jus de cramberries, framboise 14.- 

 

 

SOFT DRINK   

Eau gazeuse Valser 5 dl / 1 L 4.5.- / 7.5.- 

Eau plate Valser 5 dl / 1 L 5.- / 8.- 

Thé glacé maison à l’orange 

sanguine 3 dl / 5dl 4.5.- / 7.- 

Coca Cola/Cola zéro  3.3 dl 4.5.- 

Limonade Suisse « Opaline » 

• Fleur de sureau  

• Galanga  3.3 dl 6.- 

Pur jus de fruit 100% Suisse 

« Opalin » 

• Poire et coing 

• Pomme betterave 

• Pomme et poire 

• Tomate 2,5dl 6.- 

Schweppes tonic  3,3dl 5.- 

Ginger Beer 3 dl / 5dl 5.- / 8.- 

Sanbitter 1dl 4.- 



APERITIF  2 cl 4 cl 

Martini Blanc 15 %  7.- 

Martini Rouge 15 %  7.- 

Cynar 16.5 %  7.- 

Suze 15 %  7.- 

Campari 23 %  7.- 

Pastis 51 45 % 7.-  

Porto Tawny Sandeman 19.5 %  7.- 

Ricard 45 % 7.-  

Appenzeller 29 %  7.- 

Absinthe Duplais Blanche 60% 8.-  

 

GIN   4 cl 

Tanqueray/longdrink +3.- 43,1 %  9.- 

Hendrick's/longdrink +3.- 41.4 %  12.- 

 

WHISKY  2 cl 4 cl 

Adelphi – blended 40 % 6.- 10.- 

Bulleit – bourbon 45 % 9.- 16.- 

Nikka – pure malt 43 % 8.- 15.- 

Jack Daniel's – single barrel 45 % 9.- 16.- 

Balvenie 12 ans – single malt 40 % 9.- 16.- 

Oban 14 ans – single malt 43 % 9.- 16.- 

Lagavulin single malt 
Selon disponibilité    

 

RHUM  2 cl 4 cl 

Plantation Original Dark 40 % 5.- 8.- 

Zacapa XO 40 % 10.- 20.- 

 

CAFE  

Café / Espresso / Ristretto 3.5.- 

Décaféiné 4.- 

Latte Macchiato  5.- 

Renversé / Cappuccino 5.- 

Chocolat Chaud 5.- 

 

THE / INFUSION  

Earl Grey 4.- 

Menthe Medina 4.- 

Thé vert 4.- 

Verveine 4.- 

Fruit rouge 4.- 

Rooibos Lynn 4.- 

Gingembre, citron 4.- 

 
LIQUEUR   4 cl 

Bailey's 17 %  7.- 

Limoncello 30 %  7.- 

Amaretto 28 %  7.- 

Kahluà 20 %  7.- 

Frangelico 24%  7.- 

 

EAU DE VIE  2 cl  

Vieille Prune 40 % 8.-  

Coing 40 % 8.-  

Poire 43 % 8.-  

Grappa 43 % 8.-  

Framboise 41 % 8.-  

Gentiane 43 % 10.-  

Damassine 42 % 10.-  

 
Tous nos prix sont affichés en franc suisse taxes incluses 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


