
*Si vous êtes allergiques à certains produits, adressez-vous au personnel pour lui communiquer vos besoins particuliers 
*Tous nos repas sont préparés de façon artisanale et se composent de produits de haute qualité provenant de fournisseurs principalement locaux 
*Tous les Burgers sont servis avec des frites, des frites de pomme de terre douce ou de la salade et sont aussi disponibles avec du pain sans gluten 
*Notre viande est 100 % pur bœuf et 100% Suisse, sans conservateurs ni agent de texture de la boucherie P.Bilat 
*Bœuf/porc/charcuterie : Suisse. Poulet : France. Poisson: Mer méditerranée et mer noire. Fromage : Maison Sterchi sauf cheddar. Pain : Boulangerie Du pain ô chocolat. Pain burger :Fournil de Pierre. Pain sans gluten : Aux grains de folies 

 
 

 

ENTREES/PLATS *Uniquement le soir  
 

Potage du jour 
Soup of the moment (Entrée, Starter/Plat, Main course) 
 

 
9/12.- 

 

Salade composée 
Salade, crudités, œufs durs, croutons, mélange de graines, 
parmesan, sauce italienne, oignons cru (+ bacon 2 CHF) 
Salad, Raw vegetables, Hard-boiled eggs, Croutons, Seed 
mix, Parmesan, Italian sauce, onions 
(Entrée, Starter/Plat, Main course) 
 

 
 

12/18.- 

 

*Tartare de saumon au naturel, toasts et salade 
Natural salmon tartare, toast, salad 
(Entrée, Starter/Plat, Main course) 
 

 
17/28.- 

 

Os à moelle, oignons rouges confits, toasts (min. 15min) 
Bone marrow, onion confit, and toasts (Petit, Small/Grand, 
Big) 
 

 
12/18.- 

 

*Croûte forestière (Bolets, champignons de Paris, 
chanterelles) Forest crust (Entrée, Starter/Plat, Main 
course) 
 

 
14/24.- 

PLATS *Uniquement le soir  
 

Risotto végétarien (Légumes/Forestier) et parmesan 
Vegetarian risotto with seasonal or forest vegetables and 
parmesan 
 

 
21/25.- 

 

*Ribs de porc (320g avec os), sauce aux quatre épices et 
miel, deux accompagnements au choix Pork ribs cooked at 
low temperature (320g with bone), four spice and honey 
sauce 
 

 

31.- 

 

*Filet de daurade royale, sauce citronnée, riz vénéré et 
légumes du jour Fillet of sea bream in a lemon sauce, 
venerated rice and seasonal vegetables 
 

 

29.- 
 

 

Les faux escargots (150g) Emincé de bœuf gratiné au four 
dans son ramequin à escargots avec son beurre aux herbes, 
deux accompagnements au choix Fake snail : sliced beef 
grilled in the oven with herb 
 

 
36.- 

 

Entrecôte de boeuf (env 200g), beurre aux herbes ou sauce 
forestière (cuisson saignante recommandée), deux 
accompagnements au choix Beef entrecote (approx 200g), 
herb butter 
 

 
41.- 

 

*Joue de bœuf, sauce au vin rouge, riz vénéré et légumes 
du jour Beef cheek and red wine sauce, venerated rice and 
vegetables of the day 
 
 

 
29.- 

 

BURGERS  

 

 

Classic Cheese 
Steak de bœuf, cheddar, cornichons, oignons, laitue, 
ketchup, moutarde, mayonnaise 
Beef steak, cheddar, pickle, red onion, lettuce, ketchup, 
mustard, mayonnaise 
 

 

 
22.- 

 

Bacon & Cheese 
Steak de bœuf, cheddar, bacon, tomates, oignons rouges, 
laitue, sauce BBQ, mayonnaise 
Beef steak, cheddar, bacon, tomato, red onion, lettuce, BBQ 
sauce, mayonnaise 
 

 

 
25.- 

 

Veggie Burger 
Steak de falafel, cheddar, sauce tzatzíki, tomates, oignons 
rouges, ketchup, roquette 
Falafel steak, cheddar, tzatziki sauce, tomatoes, red onions, 
ketchup, arugula 
 

 

 
26.- 

 

 

Spicy Chicken 
Filet de poulet croustillant, shiitake, poivrons confits, 
cheddar, sauce aigre douce, sambal oelek, ketchup, laitue 
Crispy Chicken Fillet, Shiitake, Candied Peppers, Cheddar 
Sweet and Sour Sauce, Sambal Oelek, Ketchup, Lettuce  

 

 

 
28.- 

 

Brie Bacon 
Steak de bœuf, bacon, Brie de Meaux, pomme fruit, 
moutarde aux fruits, ketchup, roquette  
Beef steak, bacon, Brie de Meaux, apple fruit, fruit mustard, 
ketchup, arugula 
 

 

 

27.- 

 

Le Montagnard 
Steak de bœuf, bacon, oignons caramélisés, raclette fumée, 
moutarde, sauce BBQ, roquette 
Beef Steak, bacon, caramelized onions, smoked raclette, 
fruit mustard, BBQ sauce, arugula 
 

 
 

27.- 
 
 

 

BURGER DU MOIS 
N’hésitez pas à vous renseigner auprès de notre personnel 
Burger of the month. Do not hesitate to ask our staff 
 

 

 
AJOUTEZ UN DEUXIEME STEAK DE BŒUF + FROMAGE 
Extra beefsteak + CHEESE 
 
 

 

10.- 

 
 
 
*** Accompagnements : frites, frites de pommes de terre 
douce, salade, légumes du jour 
 

 

 
 

DESSERTS 

 

 

Café Liégeois  
Boule de glace au choix, Café chaud, Crème chantilly et 
amandes 
Liège coffee 
Scoop of coffee, coffee, whipped cream and almonds 
 

 
 

8.- 

 

Crème brûlée du moment 
Crème brûlée of the moment 
 

 
10.- 

 

Panna Cotta du moment 
Panna Cotta of the moment   
 

 
11.- 

 

Fondant au chocolat et glace vanille (minimum 15 min) 
Hot chocolate fondant and vanilla ice cream 
 

 

13.- 
 

Tartelette choco-caramel  et glace fruits rouges 
Choco, caramel salted butter tartlet and red fruit ice cream 
 

 
13.- 

 

Assiette de fromages, Jura 24 mois et Brie de Meaux 
Cheese plate with Jura 24 months and Brie de Meaux 
 

 

14.- 
 

GLACES ARTISANALES 
Nos « glaces de la ferme » sont produites à Brot-Plamboz, 
famille Ducommun 
 

 

 

GLACE: Vanille/Café/Stracciatella/Caramel beurre 
salé/Cannelle 
Vanilla/Coffee/Stracciatella/Salted butter 
caramel/Cinnamon 
SORBET: Citron/Fruits rouges 
Lemon/Red fruit 
La boule, a ball 
 
 

 

 

 

4.- 

 

COCKTAIL DESSERT 
 

 

 

LEMON PIE 
Vodka, Frangelico,  jus de citron, Limoncello, Sirop de vanille 
 

 
14.- 

 

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, espresso, Kalhuà, sirop de vanille 
 

 
14.- 

 
TPR 

 

Les spectacles à l’Heure Bleue et à Beau-Site, 
toute la saison sur www.tpr.ch   

 
 

 

 

http://www.tpr.ch/

