TAGESMENU

14.11.

MONTAG

Maispoularde

Mascarpone Polenta | Gemiise | Jus
oder

Gersotto | frittierter Fenchel

DIENSTAG

Beeuf Stroganoff | Kartoffelstampf
oder

Arancino | sautierte Mischpilze | Spinat | Pecorino

MITTWOCH

Rindsragout | Spatzli
oder
Casarecce | Gorgonzola | Baumnuss

DONNERSTAG

Hacktétschli | Kartoffelstock | Rostzwiebeln | Jus
oder

Knollensellerie Schnitzel

Sauce Tartar | American Fries

FREITAG

Wolfsbarsch | Sauerkraut | Beurre Blanc
oder

Polenta Schnitte

Tomatensugo | Rucola | Parmesan

Hauptspeise | vegetarisch 29 | 24
Menu mit Salat oder Tagessuppe & Dessert 35 | 30

RESTAURANT

DAILY MENU

18.11.

MONDAY

Corn fed chicken breast

Mascarpone polenta | vegetables | jus
or

Gersotto | fried fennel

TUESDAY

Beeuf Stroganoff | mashed potatoes
or
Arancino | mushrooms | spinach | pecorino cheese

WEDNESDAY

Beef ragout | spaetzli
or
Casarecce | Gorgonzola | walnut

THURSDAY

Meat balls | mashed potatoes | fried onions | jus
or

Celeriac Schnitzel

Sauce Tartar | American fries

FRIDAY

Sea Bass | Sauerkraut | Beurre Blanc

or

Polenta Slice

Tomato sauce | rocket salad | parmesan cheese

Main course | vegetarian 29 | 24
Menu with salad or soup & dessert 35 | 30

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt | Fleisch: Schweiz
All Prices in CHF and incl. VAT | Meat: Switzerland



